
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 
«Средняя общеобразовательная школа имени С.И.Кирова» 

г.Карачева Брянской области

АКТ №1
Проверки организации питания в школьной столовой 

2023-2024 учебном году.

Дата: C tif  20 <^3 года

Цель контроля: организация и качество горячего питания в школьной столовой в 2023-2024 
уч году, график приема пищи обучающимися, анализ меню, санитарно-техническое состояние.

Члены комиссии общественного контроля по питанию:

Ходотов А.В. -  председатель комиссии;
Вороная Т.Ю. -  соц.педагог;
Владимирова К.В. -  соц.педагог;
Крылова Н.А. - фельдшер школы;
Борзова Е.А. -  заместитель директора по УР;
Абрамова Ю.С.- учитель; -
представители родительской общественности2^/^2^< 5  L-____ _______
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Да Нет
Питание в столовой организовано для учащихся 1-11 классов в 
соответствии с ГРАФИКОМ питания школы, в сопровождении 
учителя (кл.руководителя) у /
Наличие для уч-ся условий соблюдения правил личной гигиены: 
горячего и холодного водоснабжения к раковинам для мытья рук 
перед приемом пищи, мыла, бумажных полотенец V
Санитарно- техническое содержание столовой и пищеблока( уборка 
обеденных столов после каждого накрытия, наличие для этих целей 
специальной ветоши и инвентаря) удовлетворительное, наличие 
столовой мебели и посуды в достаточном количестве и 
удовлетворительном состоянии.

у /  '

Фактическое меню, объемы порций соответствуют примерному 10-ти 
дневному меню, утвержденному руководителем школы, в наличии 
контрольная порция, суточные пробы \ ]

Сотрудники пищеблока в санитарной одежде, защитной маске и 
перчатках; дежурные учащиеся имеют фартук, головной убор, 
перчатки. \J
В наличии все журналы и необходимые документы, установленные 
санитарными нормами и правилами
Мытье посуды происходит в соответствии с санитарными нормами, 
на специализированном моечном оборудовании в соответствии с 
инструкциями. Моющие и дезинфицирующие средства наличии, 
хранятся в специально отведенных местах, недоступных для 
обучающихся, отдельно от пищевых продуктов.

V

Организовано дополнительное питание через буфет (выпечка, чай) VJ
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